
« Pink Champagne for everybody ». 
Le « temps des fraises », c’est également celui du Rosé…

Dîtes-le avec des fraises… Dîtes-le également avec le Canard-Duchêne rosé, qui leur répond, en écho 
complice, avec un nez de fraises et de cerises et une bouche de fruits confits. 
Ce vin charmeur et souple saura égayer vos rencontres conviviales par sa fraîcheur, sa couleur et sa bonne
humeur. 
Comme il est agréable de célébrer l’arrivée des beaux jours en dégustant son champagne rosé avec une 
corbeille de fruits ! 
C’est cela le geste Canard-Duchêne : déguster une flûte de champagne sur la terrasse d’une brasserie, au soleil,
un après-midi de printemps, tout en croquant à pleines dents une fraise bien juteuse. 
Ou encore savourer son Canard-Duchêne rosé, allongé au bord de la piscine, une brochette de fraises 
à la main… 
La Maison Canard-Duchêne, qui offre des champagnes pour toutes les occasions, aime vous faire partager ces
moments de complicité et de détente, dès les premiers beaux jours.
Fidèle à sa tradition, Canard-Duchêne vous propose un champagne de plaisir adapté à chaque occasion
chaleureuse, conviviale et détendue…

Q U E L Q U E S  N O T E S  D E  D É G U S T A T I O N

Assemblage : - 40% de Pinot Noir pour la puissance et le caractère
- 40% de Pinot Meunier pour le fruité et la souplesse
- 20% de Chardonnay pour la finesse et l’élégance

- A l’œil, une belle teinte cuivrée, une mousse fine
- Au nez : des arômes intenses de fruis frais à dominante de cerises, de fraises
- En bouche : des saveurs de rouges évolués, comme de la confiture de fraise 

qui bouillonne dans la marmite

- A consommer frais, à une température de 6° à 9°

Diffusion : cavistes, grande distribution, boutique de Ludes, Export 
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